Name: Klasse: Datum:
Brotchentorte

3759 Mehl ieine Schiissel geben

1P Trockenhefe zu-

1 Pr. Zucker geben

1259 weiche Butter >in kleinen Stiickchen

zugeben
bis 1/4( Milch (warm) > zugiefen

Mit Knethaken kneten und ca. 30 Min. gehen lassen.

4049 Butter > schaumig viihren

1 EL Stdrke > zugeben

1 Ei

2004 Blauschimmelkdse| > zevdriicken, reiben und
1004 Emmentaler zugeben

3 EL geh. Krduter > zugeben und alles mischen

Fin Drittel des Teiges in gefettete Springform geben und die

Kdsemasse darauf verteilen.

1 Tigelb >vermischen und 12 geformte
1EL Wasser Brotchen damit bestreichen
etwas Sesam, Kiimmel |-> Brotchen eintauchen

USW.

Brotchen auf die Torte setzen, gehen lassen und bei 200°C ca.

40 Min backen.
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