Herbstschmankerl

Maroni-Aufstrich

Menge Zutaten

Zubereitung

1 Knoblauchzehe

2FEL Olivendol

> Klein wiirfeln und glasig andiinsten

200g Maroni (vorgegart)

—> wiirfeln, dazu geben

1EL FHonig

2EL Essig

- abloschen

200-300g4 ZiegenfrischRdse

= dazu mischen

% Bund Petersilie

—> hacken und zugeben

etwas Salz, Pfeffer

- wiirzen,

Maronisuppe

Menge Zutaten

Zubereitung

1 kleine Zwiebel

2FEL Butter

=> Rlein wiirfeln und glasig andiinsten

2004 Maroni (vorgegart)

> wiirfeln, dazu geben

1/2( Briifie

> aufgieflen, 5 Min. kjcheln lassen

1 Becher Sahne

- zugieflen, 10-15 Min. Rochen

etwas Salz, Pfeffer

- wiirzen,

Suppe piirieren und mit Sahne garnieren.
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